
11月~ 3月
ドリンクフェア

11月~ 3月
ドリンクフェア

R4年 R5年

￥1,430S
￥2,370M
￥3,450L

￥1,430S
￥2,370M
￥3,450L

￥1,430S
￥2,370M
￥3,450L

マイスター フェア価格（ドリンク付き） ￥2,520M ￥3,580L
自家製ホワイトソース・インカのめざめ
スモークブルスト・ベーコン・コーン
チェダーチーズ・ゴルゴンゾーラ
パルメジャーノ・パセリ

自家製ホワイトソース・エビ・イカ・ホタテ
イベリコベーコン・アスパラガス・オニオン

パン粉・パルメジャーノ・パセリ

￥1,490S インカのめざめプラッツ フェア価格（ドリンク付き） ￥2,470M ￥3,550L￥1,470S

プレミアム・ザクセン
￥1,460S ￥2,470M ￥3,550L

塩マルゲリータ
￥1,030S ￥1,610M ￥2,530L

マルゲリータドイツ風
￥1,130S ￥1,770M ￥2,750L

シルベスター
￥1,460S ￥2,470M ￥3,550L

ダンケ・シェーン
￥1,430S ￥2,370M ￥3,450L

ブルンネン
￥1,460S ￥2,470M ￥3,550L

じゃがいも・スモークブルスト・コーン・イベリコベーコン
ローストオニオン・マッシュルーム・パルメジャーノ・パセリ

ビスマルク フォレスター

オルケスタ キーマカリードイツ風

￥1,430S
￥2,370M
￥3,450L

スモークブルスト・半熟卵
ローストオニオン・パルメジャーノ
パセリ・ブラックペッパー

季節のキノコ数種類
スモークブルスト・ローストオニオン

パルメジャーノ・パセリ

スモークブルスト
マッシュルーム・ローストアーモンド

パルメジャーノ・パセリ

自家製キーマカリー・スモークブルスト
オニオン・ローストアーモンド
パルメジャーノ・パセリ

手作りブルストたっぷりのピザ

クリスピー・ガーリック（別添え）

クリスピー・ガーリック（別添え）

クリスピー・ガーリック（別添え）

フレッシュトマトソース・モッツァレラチーズ
ゲランドの塩・生バジル・オレガノ

ミニトマト・セミドライトマト
フレッシュモッツァレラチーズ・生バジル・パルメジャーノ

てりやきチキン・じゃがいも・チューリンガーブルスト
コーン・マッシュルーム・パルメジャーノ・パセリ

てりやきチキン・角切りトマト・アスパラガス
コーン・オニオン・マヨネーズ

スモークブルスト・生ハム・サラミ・セミドライトマト
マッシュルーム・ローストオニオン・バジルペースト

パルメジャーノ・パセリ

マイスターマイスター
インカのめざめ
プラッツ

インカのめざめ
プラッツ

缶コーラ
・コカ・コーラ
・コカ・コーラ ゼロ

・コカ・コーラ
・コカ・コーラ ゼロ

缶ウーロン茶
or

コーラ(1.5L)    

ウーロン茶(2L)
or

SSサイズ

M・LM・Lサイズ
秋冬
限 定
メニュー

秋冬
限 定
メニュー

完全無添加の自家製ホワイトソースをふんだんに使い、
二種類のグラタンをご用意しました。

鳥ガラと野菜、ベーコン、
日高コンブでとったブイヨンスープを
フランス産ゲランドの塩だけで味付けした
やさしいおいしさです。ぜひどうぞ‼

グラタン亭

グラタン亭Wset

プレミアムグラタン

ドイツ鍋

ホワイトソース・マカロニ
モッツァレラチーズ・ブルスト
エビ・イカ・ホタテ・コーン
マッシュルーム・パン粉
パルメジャーノ・パセリ

じゃがいも、人参、玉ネギ、骨付きブルスト、
ハーブブルスト、ベーコン、ロールキャベツなど…

冬の定番あったかメニュー

￥850

￥1,150

ポテトグラタン
ホワイトソース・インカのめざめ
モッツァレラチーズ・ブルスト
・コーン・ベーコン・ブラックペッパー
オレガノ・パセリ

￥850

1人前 ￥2,1002人前

▶￥1,700+￥260=￥1,960 ￥1,760

プレミアムグラタン
or ＋

ポテトグラタン×2つ ×2本

コカ・コーラ

ウーロン茶
or

期間限定
R 4年11月3日～R 5年3月末日

ドレスデン
￥1,430S ￥2,370M ￥3,450L

ガルチ
￥1,330S ￥2,230M ￥3,280L

ラガーメン
￥1,470S ￥2,470M ￥3,550L

ネオ・ブリッツ
￥1,350S ￥2,270M ￥3,350L

クワトロ・ケラー はちみつクワトロ・ケラー
￥1,280S ￥2,050M ￥3,180L ￥1,280S ￥2,050M ￥3,180L

クリスピー・ガーリック（別添え）

フレッシュトマトソース・スライストマト・オニオン
ピーマン・コーン・スモークハム・パルメジャーノ・パセリ

角切りトマト・イベリコベーコン・スライスガーリック
アンチョビ・フレッシュモッツァレラチーズ

パルメジャーノ・パセリ

自家製キーマカリー・スモークブルスト
じゃがいも・オニオン・チェダーチーズ

パルメジャーノ・パセリ

チョリソー・スパイシーミート・ハラペーニョ・オニオン
コーン・パプリカ・パルメジャーノ・パセリ

4種のチーズ
パルメジャーノ・パセリ

4種のチーズ・ローストアーモンド
パルメジャーノ・はちみつ

秋冬
限 定
メニュー

インカのめざめ・スモークブルストやベーコン・コーンにブルーチーズ入
りのホワイトソースをのせ、仕上げにはチェダーチーズもかけて焼き上
げました。塩味と甘味のバランスをお楽しみください!!

ドイツ亭のオープン当時からある、まさに伝統の味です。生食ホタテや
エビをホワイトソースで一体化させた味はまさにシーフードグラタン
のピザです。

※インカのめざめの入荷状況次第で、ご用意できない場合がございます。

※インカのめざめの入荷状況次第で
　ご用意できない場合がございます。


